
melon   |    melone   |    meloun

melon
melon   |    melone   |    meloun

melon

109 g / 113 ml

Ing
réd

ien
ts :

 Pu
rée

 de
 me

lon
 (51

 %)
, ea

u, s
iro

p d
e g

luc
ose

 en
 po

udr
e, s

ucr
e c

rist
alli

sé,
 jus

 de
 cit

ron
 ve

rt, 
sta

bili
san

t (f
arin

e d
e c

aro
ube

, go
mm

e g
uar

, go
mm

e d
e c

ellu
los

e).
Ing

red
ien

ts: 
Me

lon
 pu

rée
 (51

%),
 wa

ter
, gl

uco
se 

syr
up 

pow
der

, cr
yst

al s
uga

r, li
me

 jui
ce,

 sta
bili

ser
 (lo

cus
t b

ean
 gu

m, 
gua

r gu
m, 

cel
lulo

se 
gum

).
Ing

red
ien

ti: P
ure

a d
i m

elo
ne 

(51
%),

 ac
qua

, sc
iro

ppo
 di 

glu
cos

io i
n p

olv
ere

, zu
cch

ero
 cri

sta
llin

o, s
ucc

o d
i lim

e, s
tab

ilizz
ant

e (f
arin

a d
i se

mi 
di c

arr
ube

, go
mm

a d
i gu

ar, 
gom

ma
 di 

cel
lulo

sa)
.

Slo
žen

í: M
elo

uno
vé 

pyr
é (5

1 %
), v

oda
, pr

ášk
ový

 glu
kóz

ový
 sir

up,
 kry

sta
lov

ý c
ukr

, lim
etk

ová
 šťá

va,
 sta

bili
zát

or 
(ka

rub
ová

 mo
uka

, gu
aro

vá 
gum

a, c
elu

lóz
ová

 gu
ma

).
Ing

red
ien

ser
: M

elo
npu

ré (
51 

%),
 va

tte
n, g

luk
oss

irap
, so

cke
r, li

me
juic

e, s
tab

ilise
rin

gsm
ede

l (fr
ukt

kär
nm

jöl,
 gu

arg
um

mi,
 ce

llul
osa

gum
mi)

.

Fa
br

iq
ué

 d
an

s u
n 

la
bo

ra
to

ire
 o

ù 
so

nt
 m

an
ip

ul
és

 g
lu

te
n,

 a
ra

ch
id

e,
 œ

uf
, s

oj
a,

 la
it,

fr
ui

ts
 à

 c
oq

ue
, s

és
am

e.
M

ad
e 

in
 a

 fa
ci

lit
y 

th
at

 h
an

dl
es

 g
lu

te
n,

 p
ea

nu
ts

, e
gg

s,
 so

y,
 m

ilk
, t

re
e 

nu
ts

, a
nd

se
sa

m
e.

Pr
od

ott
o 

in
 u

n 
la

bo
ra

to
rio

 c
he

 u
til

iz
za

 g
lu

tin
e,

 a
ra

ch
id

i, 
uo

va
, s

oi
a,

 la
tt

e,
 fr

utt
a 

a
gu

sc
io

 e
 se

sa
m

o.
Ha

nd
til

lv
er

ka
d 

i a
nl

äg
gn

in
g 

dä
r g

lu
te

n,
 jo

rd
nö

tt
er

, ä
gg

, s
oj

a,
 m

jö
lk

, n
ött

er
 o

ch
 

se
sa

m
 h

an
te

ra
s.

Vy
ro

be
no

 v
 p

ro
vo

zu
, k

de
 se

 zp
ra

co
vá

vá
 le

pe
k,

 a
ra

ší
dy

, v
ej

ce
, s

ój
a,

 m
lé

ko
,

sk
oř

áp
ko

vé
 p

lo
dy

 a
 se

za
m

.

À 
CO

N
SO

M
M

ER
 D

E 
PR

ÉF
ÉR

EN
CE

 A
VA

N
T 

LE
 :

BE
ST

 B
EF

O
RE

 :
DA

 C
O

N
SU

M
AR

SI
 P

RE
FE

RI
BI

LM
EN

TE
 E

N
TR

O
 IL

 :
BÄ

ST
 F

Ö
RE

 m
en

 o
fta

 b
ra

 e
fte

r:
M

IN
IM

ÁL
N

Í T
RV

AN
LI

VO
ST

 D
O

 :
No

tre
 si

te
 w

eb

Po
ur

 1
00

g
Pa

r p
or

tio
n

(1
 x

 1
09

 g
)

Do
nt

 A
ci

de
s G

ra
s S

at
ur

és
 /

 O
f W

hi
ch

 S
at

ur
at

es
 /

 
Di

 C
ui

 S
at

ur
i /

 N
as

yc
en

é 
m

as
tn

é 
ky

se
lin

y 
/ 

Va
ra

v 
M

ätt
ad

e
Fe

tt
er

En
er

gi
e 

/ 
En

er
gy

 /
 E

ne
rg

ia
 /

En
er

gi

M
ati

èr
es

 G
ra

ss
es

 /
 F

at
 /

 G
ra

ss
i /

 T
uk

y 
/ 

Fe
tt

G
lu

ci
de

s /
 C

ar
bo

hy
dr

at
es

 /
 C

ar
bo

id
ra

ti 
/ 

Sa
ch

ar
id

y 
/

Ko
lh

yd
ra

te
r

Do
nt

 S
uc

re
s /

 O
f W

hi
ch

 S
ug

ar
s /

 D
i C

ui
 Z

uc
ch

er
i /

 Z
 to

ho
 

cu
kr

y 
/ 

Va
ra

v 
So

ck
er

Fi
br

es
 A

lim
en

ta
ire

s /
 D

ie
ta

ry
 F

ib
er

 /
 F

ib
ra

 a
lim

en
ta

re
 /

Vl
ák

ni
na

 /
 K

os
tf

ib
er

Pr
ot

éi
ne

s /
 P

ro
te

in
 /

 P
ro

te
in

e 
/ 

Bí
lk

ov
in

y 
/ 

Pr
ot

ei
n 

 S
el

 /
 S

al
t /

 S
al

e 
/ 

Sů
l 

0,
0

0,
0

32
,8

52
1 

kj
12

3 
kc

al
54

7 k
j

12
9 k

cal

0,
0

0,
0

30
,1

17
,5

19
,0

0,
4

0,
5

0,
3

0,
4

0,
01

0,
01

Va
le

ur
s n

ut
riti

on
ne

lle
s /

 N
ut

riti
on

al
 v

al
ue

s /
 V

al
or

i n
ut

riz
io

na
li 

/
Vý

ži
vo

vé
 h

od
no

ty
 /

 N
är

in
gs

vä
rd

en

SO
RB

ET
 P

LE
IN

 F
RU

IT
 M

EL
O

N
 /

 F
RU

IT
-R

IC
H

 M
EL

O
N

 S
O

RB
ET

 S
O

RB
ET

TO
 R

IC
CO

 D
I F

RU
TT

A 
AL

 M
EL

O
N

E 
/ 

FR
U

KT
IG

 M
EL

O
N

SO
RB

ET
 

O
VO

CN
Ý 

M
EL

O
N

O
VÝ

 S
O

RB
ET

 S
 V

YS
O

KÝ
M

 O
BS

AH
EM

 O
VO

CE

PR
O

DU
IT

 S
U

RG
EL

É 
: À

 C
O

N
SE

RV
ER

 À
 -1

8°
C.

 N
E 

PA
S 

RE
CO

N
G

EL
ER

 U
N

 
PR

O
DU

IT
 D

ÉC
O

N
G

EL
É.

 
FR

O
ZE

N
 P

RO
DU

CT
: S

TO
RE

 A
T 

-1
8°

C.
 D

O
 N

O
T 

RE
FR

EE
ZE

 A
FT

ER
 D

EF
RO

ST
IN

G
. 

PR
O

DO
TT

O
 S

U
RG

EL
AT

O
: C

O
N

SE
RV

AR
E 

A 
-1

8°
C.

 N
O

N
 R

IC
O

N
G

EL
AR

E 
U

N
 

PR
O

DO
TT

O
 S

CO
N

G
EL

AT
O

. 
DJ

U
PF

RY
ST

 P
RO

DU
KT

: F
Ö

RV
AR

AS
 V

ID
 -1

8°
C.

 FÅ
R 

EJ
 Å

TE
RF

RY
SA

S 
EF

TE
R 

U
PP

TI
N

IN
G

. 
M

RA
ŽE

N
Ý 

VÝ
RO

BE
K:

 S
KL

AD
U

JT
E 

PŘ
I -

18
°C

. P
O

 R
O

ZM
RA

ZE
N

Í Z
N

O
VU

 N
EZ

M
RA

ZU
JT

E.
La

is
se

r 2
 m

n 
à 

te
m

pé
ra

tu
re

 a
m

bi
an

te
 a

va
nt

 d
ég

us
ta

tio
n 

po
ur

 u
n 

m
ax

im
um

 d
e 

sa
ve

ur
M

er
ci

 d
e 

co
ns

er
ve

r l
’e

m
ba

lla
ge

 p
ou

r t
ou

t c
on

ta
ct

SA
RL

 L
os

 P
is

to
le

ro
s,

 7
2 

Ch
em

in
 d

e 
l’O

liv
et

 - 
06

11
0 

Le
 C

an
ne

t,
 +

33
 9

 8
1 

29
 6

3 
03

Fa
br

iq
ué

 e
n 

Fr
an

ce
 –

 M
ad

e 
in

 F
ra

nc
e 

– 
w

w
w

.lo
s-

pi
st

ol
er

os
.c

om
Melon Origine Italie

Po
id

s n
et

 : 
10

9 
g 

56
7 

kj
13

4 
kc

al


